
「安心と安全が

進化するみなと」

鳥取県境港水産事務所 〒684-0034
鳥取県境港市昭和町9番地7

メール：sakaiminatosuisan@pref.tottori.lg.jp　URL：https://www.pref.tottori.lg.jp/sakaioffice

高度衛生管理型市場

画像：鳥取県営境港水産物地方卸売市場２号上屋

電話：0859-42-3167 FAX：0859-42-3169

●有料の漁港見学ツアーや校外学習の
際に、市場・漁港の紹介動画を視聴で
きます。

●調理実習室と続き間になっており、調
理した料理を試食することができま
す。

●スポットライト・ピクチャーレールなど
があり、試食会などの開催に適してい
ます。

●漁港・市場の設備や周辺観光施設を紹介します。

●目の前を流れる境水道にすむ魚や日本海の深海に

すむカニの飼育展示をしており、エサやり体験や

バックヤードツアーも企画します。

●名産の水産物を漁獲するところから、食べるところ

まで楽しく学べます。

境水道を望むオープンテラス
で、行き交う船を見ながら、
ゆっくりくつろぐことができ
ます。

マグロの陳列や入札（夏限
定）の様子を間近で見ること
が出来ます。

市場関係者と一般来場者の双方が安心して施設を

見学していただけるように、一般の方にも監視デッキ

を開放しています。

市場関係者と一般来場者の双方が安心して施設を

見学していただけるように、一般の方にも監視デッキ

を開放しています。

●国内最大（長さ約
１４０ｍ）の回廊型の
監視通路です。

●南側の通路は市場
の物流動線とは完
全に分離されてい
るため、どなたでも
安心してゆっくり見
学することができます。北側は関係者オフィスがある
ため、立ち入りはご遠慮ください 。

●通路はエントランスホールや展示ホール及び屋上駐車
場と接続しており、アクセス抜群です。

展示ホール

●調理台５台（講師用１台、生徒用４台）、調理機材、
食器類を完備、水揚げされたばかりの新鮮な食材
を使った調理体験、食育に関する講演会や試食会
や商談に利用していただけます。

●できあがった料理は境水道を一望できるお魚学習室
や、天気の良い日はかにテラスに出て境水道大橋や
島根半島の絶景を眺めながら食事も可能です。

●カメラにより講師の手元を撮影し、大型モニター
へ投影ができます。

見学通路

かにテラス

まぐろデッキ

面積：１08m²

定員：16名

使用料（１時間）

：6４8円

面積：111m²

定員：42名

使用料（１時間）

：666円

面積：１47m²

定員：60名

使用料（１時間）

：882円

研修室（大） 研修室（小） 会議室

面積１08m² ／定員２４名
使用料（１時間）6４8円

お魚学習室

面積１４０m²／定員２０名
使用料（１時間）８４０円

調理実習室

●各種研修、会議（リモート対応）などにご利用いただけます。●各種研修、会議（リモート対応）などにご利用いただけます。

どなたでもご利用いただける施設です。

ご利用にあたってはあらかじめ

予約が必要となります。電話で

市場管理㈱までお問合わせください。

原則として使用する3日前までの

予約が必要です。

またウェブでの予約も可能です。

「とっとり施設予約サービス」で検索

（利用者登録が必要です）

どなたでもご利用いただける施設です。

ご利用にあたってはあらかじめ

予約が必要となります。電話で

市場管理㈱までお問合わせください。

原則として使用する3日前までの

予約が必要です。

またウェブでの予約も可能です。

「とっとり施設予約サービス」で検索

（利用者登録が必要です）

〈利用可能時間〉

午前5時から午後5時
（どなたでもご自由にご利用ください）

無料施設

見る知る漁港・市場を 味わう

鳥取県営

S a k a i m i n a t o  s e a f o o d  w h o l e s a l e  m a r k e t

境港水産物地方卸売市場

〈利用可能時間〉

（利用には予約が必要です）

（問合わせ先）：0859-30-2626

午前8時30分から
午後5時

有料施設


