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絶品の松葉がにと
くつろぎの温泉

①豪華な松葉がに料理の数々②三朝
温泉の老舗旅館「依山楼 岩崎」の露天
風呂③三朝温泉名物の「河原風呂」④
松葉がにのカニすき⑤三朝温泉の夕景

鳥取県名古屋代表部
中区栄4･16･36　久屋中日ビル5階

https://www.pref.tottori.lg.jp/nagoya/
☎052-262-5411

冬
の
味
覚
の
王
様

「
松
葉
が
に
」

　四季を通じて海の幸が豊富な鳥取県に、待望のカニのシーズ
ンが到来します。山陰地方を代表する冬の味覚「松葉がに」の漁
は、明日11月6日（月）が解禁日。県内の温泉地では、漁の解禁を
歓迎するかのように一層活気づいています。そんな高揚した雰
囲気を肌で感じられるこの季節の鳥取観光は、また格別です。
企画・制作／中日新聞広告局

　

鳥
取
県
が
、国
内
主
要
漁
港
で
の

カ
ニ
類
の
水
揚
げ
量
が
日
本
一（
２
０
１

８
年
農
林
水
産
省
水
産
物
流
調
査
）

と
い
う
こ
と
を
知
っ
て
い
ま
す
か
。県

東
部
の
台
所
と
い
わ
れ
る
鳥
取・賀
露

港（
か
ろ
こ
う
／
鳥
取
市
）や
日
本
海

有
数
の
漁
獲
量
を
誇
る
境
港（
境
港

市
）は
、こ
の
時
季
は
カ
ニ一
色
。11
月

6
日
に
漁
が
解
禁
と
な
る
松
葉
が
に

が
競
り
の
主
役
を
張
り
、漁
期
が
終

わ
る
翌
年
3
月
ま
で
水
揚
げ
が
続
き

ま
す
。「
松
葉
が
に
」と
は
、成
長
し
た

ズ
ワ
イ
ガ
ニ
の
雄
を
指
す
、山
陰
地
方

で
の
呼
称
で
す
。福
井
県
産
の
も
の
は

「
越
前
ガ
ニ
」と
呼
ば
れ
る
な
ど
、水
揚

げ
さ
れ
た
地
域
で
呼
び
名
は
異
な
り

ま
す
が
、い
ず
れ
も
同
じ
ズ
ワ
イ
ガ
ニ
。

ち
な
み
に
松
葉
が
に
の
由

来
は「
脚
の
殻
を
は
い
で
、

身
を
水
に
付
け
る
と
松

葉
の
よ
う
に
広
が
る
か

ら
」「
長
細
い
脚
の
形
や

脚
の
肉
が
松
葉
の
よ
う
に

見
え
る
か
ら
」な
ど
諸
説

あ
り
、同
じ
ズ
ワ
イ
ガ
ニ

で
も
雄
ほ
ど
大
き
く
な

ら
な
い
雌
は「
親
が
に
」

と
呼
ば
れ
ま
す
。

　

県
内
の
旅
館
な
ど
で

提
供
さ
れ
る
料
理
も
、や

は
り
カ
ニ
が
主
役
。雑
炊

も
楽
し
み
な
カ
ニ
す
き
、

焼
き
ガ
ニ
は
う
ま
味
が
凝

縮
、鮮
度
が
肝
要
な
カ
ニ
刺
し
は
本
場

な
れ
ば
こ
そ
で
し
ょ
う
。舌
鼓
を
打
た

ず
に
は
い
ら
れ
な
い
松
葉
が
に
の
料
理

を
、今
年
は
ぜ
ひ
現
地
で
味
わ
い
た
い

も
の
で
す
。

　

鳥
取
県
に
は
、大
小
合
わ
せ
て
10
カ

所
の
温
泉
地
が
あ
り
ま
す
。今
回
紹

介
し
た
い
の
は
、

県
中
部
の
山
あ

い
に
あ
る
名
湯

「
三
朝（
み
さ
さ
）

温
泉
」（
三
朝

町
）。今
年
８
月

に
上
陸
し
た
台

風
７
号
に
よ
っ
て

温
泉
街
を
流
れ

る
三
徳
川
が
増

水
し
、同
川
に
掛

か
る
橋
（
三
朝

橋
）の
た
も
と
の

露
天
風
呂
「
河

原
風
呂
」が
閉
鎖

に
追
い
込
ま
れ
る

も
地
域
住
民
が

協
力
し
、わ
ず
か

半
月
で
元
通
り

満喫する

に
な
っ
た
こ
と
も
話
題
に
な
り
ま
し

た
。

　

同
温
泉
の
魅
力
は
、何
と
いっ
て
も

そ
の
泉
質
で
す
。い
で
湯
は
、免
疫
力

向
上
が
期
待
で
き
る
ラ
ド
ン
の
含
有

量
が
世
界
有
数
。昔
も
今
も
療
養
目

的
の
人
も
訪
れ
る
、い
わ
ば
湯
治
湯

で
、昨
今
は
大
学
や
、病
院
な
ど
と
連

携
し
た「
現
代
湯
治
」の
取
り
組
み
が

注
目
さ
れ
て
い
ま
す
。

　

足
湯
や
飲
泉
場
、公
衆
浴
場
も
あ

る
温
泉
街
は
風
情
豊
か
。レ
ト
ロ
な
土

産
店
や
昔
懐
か
し
い
射
的
場
を
の
ぞ

い
た
り
、「
株
湯
」と
呼
ば
れ
る
源
泉
を

訪
ね
た
り
と
、そ
ぞ
ろ
歩
く
の
が
楽
し

そ
う
。そ
し
て
食
事
は
、松
葉
が
に
を

は
じ
め
、海・山・里
か
ら
の
旬
の
食
材

を
心
ゆ
く
ま
で
。「
口
福
」の
時
間
を

過
ご
し
た
後
は
、名
湯
に
身
を
ゆ
だ
ね

て
み
ま
し
ょ
う
。

　鳥取和牛は県内で肥育された、肉質等級が２等級
以上の黒毛和種のこと。赤身と脂のバランスが良く、
まろやかで、さっぱりとした口どけが楽しめます。軽や
かな後味は、脂の融点が低いオレイン酸を多く含むか
ら。その含有率が55％以上かつ種雄牛の気高（けた
か）号の血統種は、「鳥取和牛オレイン55」としてブラ
ンド化されています。

名古屋で鳥取の味覚を味わう！
池下駅と名古屋駅周辺のレストランなどで、鳥取県の食材にスポットを当てた
フェアを開催。名古屋市内で鳥取の味覚が楽しめる注目のイベントです。

朝出発でお昼着！

東部エリア
中部エリア

西部エリア

米子

境港
鳥取・賀露港

倉吉 三朝温泉

鳥取

名古屋⇔鳥取
車で約4時間

鉄道で約3時間10分
名古屋⇔倉吉
車で約4時間40分
鉄道で約3時間50分

名古屋⇔米子
車で約4時間40分
鉄道で約4時間

名古屋

●池下駅 ナゴヤ セントラルガーデン
11/30(木)まで「鳥取フェア」
鳥取県の和牛やフルーツを使ったメニューが6店舗で提供されます。

ラ・ベットラ・ダ・オチアイ ナゴヤ／賛否両論／登河／
池下カフェ 花ごよみ／エールカフェ／メゾンカイザー対象店舗

資生堂パーラー 名古屋店／名駅 なだ万茶寮対象店舗

2023

冬はカニと
温泉ざんまい号

名古屋から
鳥取へ

●名古屋駅 タワーズプラザ レストラン街
　12・13F
11／11(土)～30日(木)

11／17(金)～30(木) 11／11(土)～30(木)

タワーズプラザ レストラン街の2店舗限定で特別メニューが用意されます。

12階「資生堂パーラー 名古屋店」の
天美卵や大山乳製品、鳥取県産の柿
や梨を使用したオリジナルスイーツ

13階「名駅 なだ万茶寮」の松葉がにの小鍋仕立
てや鳥取和牛のステーキなど鳥取食材が楽しめ
る懐石料理

●名古屋駅 ジェイアール名古屋タカシマヤ
　地下2階
11／11(土)・12(日)に「松葉がに即売会」
「中島水産」で2日間限定の
松葉がにの即売会が、今年も行われます。

「ラ・ベットラ・ダ・オチアイ ナゴヤ」の「鳥取和
牛内もも肉のビステッカ」

「エールカフェ」の「鳥取県産和梨とシ
ャインマスカットのパフェ」

Check!

鳥取県内の対象宿泊施設に宿泊し、WEBまたは専用は
がきで応募するだけ！期間は2024年2月29日(水)まで。

毎月100人に鳥取のカニが当たる！
蟹取県ウェルカニキャンペーン

問い合わせ

押さえておきたい鳥取グルメ鳥取和牛
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鳥取県の
観光情報は
コチラから


